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Pilzurlaub — Pilzseminar 2026 — TERMINE:

Termine Herzogsreut Deutschland
... mit Exkursionen nach Tschechien:

CZ1: Di. 14.07. — Do. 16.07.2026 ... Pilzseminar 2* J-Logistik

... mit den Pilzsachverstandigen Schupo (Herbert Grundmudller) und Wolfgang Bachmeier. Preis: 215 €

CZ2: Di. 21.07. — Do. 23.07.2026 ... Pilzseminar 2" J-Logistik

... mit den Pilzsachverstandigen Schupo (Herbert Grundmudiller) und Wolfgang Bachmeier. Preis: 215 €

CZ3: Di. 28.07. — Do. 30.07.2026 ... Pilzseminar 2 J-Logistik

... mit den Pilzsachverstandigen Schupo (Herbert Grundmiller) und Wolfgang Bachmeier. Preis: 215 €

CZ4: Fr. 07.08. — So. 09.08.2026 ... Wochenend-Pilzseminar 3° €24 - M+M

... mit den Pilzsachverstandigen Matthias Stirner und Markus Schmid. Preis: 215 €

BMG 1: Mo. 17.08. — Fr. 21.08.2026 ... Experten-Pilzseminar 2 J-Logistik

... mit den Pilzsachverstandigen Matthias Stirner, Herbert Grundmuiller (Schupo) und Wolfgang Bachmeier oder
Vertretung. Mit der Moéglichkeit zur Prifung Pilzberater BMG*. Preis: 330 €

PSV 1: Mo. 17.08. — Fr. 21.08.2026 ... Experten-Pilzseminar 4" - 123pilze

... mit den Pilzsachverstandigen Matthias Stirner, Herbert Grundmiuiller (Schupo) und Wolfgang Bachmeier oder
Vertretung. Mit der Moglichkeit zur Prifung Pilzsachverstandiger der DGfM*. 355 €

BMG/PSV ist fir Teilnehmer, die Pilzberater werden wollen, oder als Fortbildung fiir Pilzberater bestens
geeignet! Auch fur Fortgeschrittene, die mehr Gber die Gattungslehre wissen wollen, ist dieses Seminar
empfehlenswert.

CZ5: Fr 28.08. — So. 30.08.2026 ... Wochenend-Pilzseminar 3-M+M

... mit den Pilzsachverstandigen Matthias Stirner und Markus Schmid. Preis: 215 €

CZ6: Fr. 04.09. — So. 06.09.2026 ... Wochenend-Pilzseminar 1° ¢ - EDV

... mit den Pilzsachverstandigen Schupo (Herbert Grundmuiller) und Wolfgang Bachmeier. Preis: 215 €

CZ7: Fr. 11.09. — So. 13.09.2026 ... Wochenend-Pilzseminar 1" -EPV

... mit den Pilzsachverstandigen Schupo (Herbert Grundmuiller) und Wolfgang Bachmeier. Preis: 215 €

CZ8: Fr. 18.09. — So. 20.09.2026 ... Wochenend-Pilzseminar 1" -EPV

... mit dem Pilzberater Karl-Heinz Achatz und Pilzsachverstandigen Wolfgang Bachmeier. Preis: 215 €

CZ9: Fr 25.09. — So. 27.09.2026 ... Wochenend-Pilzseminar 2" - J-Logistik

... mit den Pilzsachverstandigen Schupo (Herbert Grundmuiller) und Wolfgang Bachmeier. Preis: 215 €

BMG 2: Mo. 05.10. — Fr. 09.10.2026 ... Experten-Pilzseminar 2*- J-Legistik

... mit den Pilzsachverstandigen Matthias Stirner, Herbert Grundmiiller (Schupo) und Wolfgang Bachmeier oder
Vertretung. Mit der Moglichkeit zur Prifung Pilzberater BMG*. Preis: 330 €

PSV 2: Mo 05.10. — Fr. 09.10.2026 ... Experten-Pilzseminar 4 - 123pilze

... mit den Pilzsachverstandigen Matthias Stirner, Herbert Grundmiiller (Schupo) und Wolfgang Bachmeier oder
Vertretung. Mit der Moglichkeit zur Prifung Pilzsachverstandiger der DGfM*. 355 €

BMG/PSV Seminare sind fir Teilnehmer, die Pilzberater werden wollen, oder als Fortbildung fiir Pilzberater
bestens geeignet. Auch fir Fortgeschrittene, die mehr iber die Gattungslehre wissen wollen, ist dieses Seminar
empfehlenswert. Diese Seminare sind als Fortbildungsseminare PSV und BMG anerkannt.

1* Veranstalter Firma EDV Bachmeier: Pilzseminare CZ 6, 7 und 8, Leo 1, Leo 2. ... nur Wochenendkurse.

2" \leranstalter Firma Jessica Logistik: Pilzseminare CZ 1, 2, 3 und BMG 1 + 2. unter der Woche + Wochenendkurs: CZ9.
3" Veranstalter Firma Markus Schmid: Pilzseminare CZ 4, 5 und Hahnchen 1. ... nur Wochenendkurse.

4" Veranstalter: Firma Wolfgang Bachmeier (www.123pilze.de, Pilzbuchshop) inkl. 19 % MwSt: PSV 1 + 2.

Bitte laut Seminarbestitigung bei der Uberweisung das entsprechende Konto beriicksichtigen, da es sonst zu
Stornierungsbuchungen kommt.
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¢ Buchung (Reservierung) der Zimmer nur per E-Mail an uns: info@123pilze.de
moglich. Wir haben alle Zimmer gemietet und sorgen auch fiir Unterbringung

in anderen Hotels, falls dies notwendig werden sollte.

Bitte nicht im Hotel anrufen oder schreiben und dort reservieren versuchen, eine Reservierung
ist dort nicht moéglich! Vor- oder Nachtage der Reservierung sind ebenfalls nur durch uns
moglich. In der Regel ist dies problemlos auch iliber mehrere Tage moglich.

e Inden CZ und BMG-Seminaren (ibernachten die Pilzexperten ebenfalls im Hotel und
stehen als Ansprechpartner bis in die spaten Abendstunden zur Verfligung.

e Nach der Anmeldung erfolgt eine Reservierungsbestatigung.

e Nach eingegangener Zahlung der Seminargebiihren folgt eine Zahlungsbestatigung.

e Bis maximal eine Woche vor dem Seminar werden die letzten Informationen
mitgeteilt; wie Wegbeschreibung, sonstige Anderungen oder Hinweise.

e Bei Storno von Ubernachtungszimmern — bitte allgemeine Stornobedingungen
beachten.

Anmeldung per Mail: info@123pilze.de!

Seminarort und Ubernachtungsort sind im Gasthof zur Alten Post in Herzogsreut.

In seltenen Fallen, wenn die Zimmer im Seminarhotel bereits ausgebucht sind oder bei
Mitnahme eines Hundes, muss in einer umliegenden Schwesternpension (TEO) Ubernachtet
werden. Fruhstick, Mittagsimbiss und Abendessen finden immer im Gastraum zur Alten Post
statt. Zimmer, Getranke und Verpflegung werden mit dem Pensionsbesitzer Josef

abgerechnet.
https://de.wikipedia.org/wiki/Gasthof Zur Alten Post (Herzogsreut)

Im Seminarhotel stehen uns 3 Ferienwohnungen und 6 Doppelzimmer zur Verfligung.

Im Schwesternhotel bis zu 8 Zimmer. Nur dort sind Hunde auf dem Zimmer erlaubt. Alle
Zimmer sind mit Dusche und Toilette ausgestattet, auch mit Fernseher und
deutschsprachigen Sendern.

Internet (Wlan) ist in den Seminarraumen, Biergarten und im Lokal verflugbar.

Wahrend unserer Seminare sind wir eine ,geschlossene Gesellschaft’, sodass uns zusatzlich
ein grolRer, wunderbarer Biergarten zur Verfigung steht.

Wenn wir nicht drauf3en sein kdnnen, bestimmen wir unsere Pilze in einem groflen, schdnen
Nebenraum mit ca. 8 Tischen. Die Pilze zu dorren, ist in diesem Nebenraum maoglich. Alle
Speisen nehmen wir im Gastraum ein.

Ablauf Pilzseminare CZ 1 bis CZ 9 in Herzogsreut/Tschechien:

Taqg 1 - Alle Pilzarten suchen, erkennen und bestimmen:

10:00 Besprechung und Vorstellungsrunde.

11:30 Pilzexkursion, ca. 2 Stunden in einem nahegelegenen Wald.

14:00 Kleiner Mittagsimbiss.

15:00 Erklarung der Pilzarten im Seminarraum oder im Freien.
Integriert ist die Zubereitung kleiner Pilzspezialitaten aus verschiedenen
Pilzarten.

19:00 Abendessen mit anschlieBendem gemitlichem Beisammensein.

22:30 Zahlung der Tageszeche an den Wirt - wenn gewiinscht - sonst am Abreisetag.
Weitere Aufenthaltsmoglichkeit und Mitnahme von Getranken in den Biergarten.

Tag 2 - Giftpilze sicher erkennen und dadurch tiberleben:
09:00 Abfahrt zur 1. Pilzexkursion des Tages in einem Wald in Tschechien.
Personalausweis nicht vergessen!
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12:30 Einkehr in ein Lokal fur einen kleinen Imbiss und Getranke. Toilettenmaoglichkeit.
Imbiss, Mittagessen sowie Getranke konnen dort in Euro bezahlt werden.

14:00 2. Pilzexkursion in einem Wald in Tschechien in unmittelbarer Nahe.
Ruckfahrt von dort um ca. 15:30 Uhr nach Herzogsreut.

16:00 Pilzbestimmung im Seminarraum oder im Freien.
Integriert ist die Zubereitung kleiner Pilzspezialitaten aus verschiedenen
Pilzarten.

19:00 Abendessen mit anschlieBendem gemutlichem Beisammensein.

20:30 Giftpilzvortrag fur Interessierte.

22:30 Zahlung der Tageszeche an den Wirt - wenn gewiinscht - sonst am Abreisetag.
Weitere Aufenthaltsmoglichkeit und Mitnahme von Getranken in den Biergarten.

Taqg 3 - Speisepilze - so viel Frisches wie moglich:

09:00 Pilzexkursion in einem nahegelegenen Wald oder bei Pilzmangel
Weiterfahrt nach Tschechien zur Pilzexkursion.

12:00 Pilzbestimmung im Seminarraum oder im Freien.

13:00 Mittagsimbiss mit anschlieBender Pilzbestimmung und personlicher
Lernkontrolle.

Ende ca. 15:00 Uhr.
Hinweis zum Programm BMG:

Das BMG und das PSV-Fortgeschrittenenseminar werden im Ablauf
individuell geplant. Hier liegt der Hauptschwerpunkt in der Gattungslehre.
Informationen liber den Ablaufplan sind auf der Homepage als PDF-Datei erhaltlich.

Diese BMG und PSV-Kurse werden als Fortbildung Pilzsachverstandiger
PSV PG sowie Fortbildung Pilzberater BM¢" anerkannt.

Preise, Ubernachtungs- und Verpflegungskosten:

Diese sind spatestens am Ende des Seminars an den Wirt zur Alten Post, Josef Krumenacker zu
bezahlen. EC oder Kreditkarten werden nicht angenommen. Fiir die Option Vorab-Uberweisung
bekommt jeder Teilnehmer eine Rechnung kurz vor dem Seminar per E-Mail zugesendet.

Frihstlick: 12 €; Mittag: 8€; Abendessen: 16 €. Vegetarische Kost bei Anmeldung mitteilen.

Nur Ubernachtung und je Nacht: 1-2 Nachte Ab 3 N&chte | Bei Buchung wird immer VP angenommen!
EZ je Tag 52 € 48 € Wenn eine Option nicht gewiinscht, bitte

DZ oder App je Tag 44 € 40 € Wirt mitteilen!

EZ = Einzelzimmer, DZ = Doppelzimmer, App = Appartement, VP = Vollpension ... gilt je Person!

Hunde sind nur im Schwesternhotel TEO erlaubt. Zusatzkosten je Nacht 10 €
Hunde beim Friihstiick sind wegen Buffett-Form des Friihstiicks nicht erwiinscht.
Hierzu kann der Seminarraum benutzt werden.

Es besteht die Moglichkeit, einen Tag friher anzureisen.
Viele Teilnehmer nehmen diese Option, die stressfreie Anreise.

Alle Giste, die Ubernachtung und Verpflegung lieber im Voraus iiberweisen méchten,
konnen dies bereits im Vorfeld tun. Einige Tage vorher wird die Hotelrechnung durch
das Hotel per E-Mail zugesandt. Uber- oder Unterzahlungen werden im Seminar in bar
ausgeglichen.
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Selbstverstandlich ist Zahlung in bar im Seminar moglich. Kreditkarten werden nicht
angenommen. Der nachste Geldautomat befindet sich ca. 6 km in Hinterschmiding.
Kontaktdaten zum Hotel: E-Mail: altepost-herzogsreut@gmx.de .

Uber Telefon oder WhatsApp +49 1609 6878 109. Gilt nur fiir die Gastronomie!
Wichtig! Zimmerbuchungen oder Stornierungen werden nur iiber uns vollzogen.
Hierzu E-Mail an info@123pilze.de Wir haben immer das gesamte Zimmerpotential
reserviert, sodass Nichtseminarteilnehmer kein Zimmer reservieren konnen.

Nach Anmeldereihenfolge kann es vorkommen, dass alle Zimmer im Gasthaus zur
Post ausgebucht sind. Es wird dann die Ubernachtung in der Schwesternpension Lenz
(TEO) automatisch gebucht. Diese ist nur ca. 5-6 Min. FuBweg entfernt. Die
Abrechnung erfolgt liber unseren Pensionswirt Josef zu gleichen
Ubernachtungspreisen.

Nur dort sind Hunde auf dem Zimmer mit einem Aufschlag von 10 € je Nacht zulassig.
Das Essen wie Fruhstick usw. findet immer gemeinsam im Hotel statt.

Zu den Ubernachtungskosten kommen die Seminargebiihren hinzu, die im
Voraus bezahlt werden mussen:

CZ1-CZ9 = pro Person 215 €

Fortgeschrittenenseminare:

BMG 1 oder BMG 2 kosten 330 €.
Die Prafungsgebuhr ist bei der schriftlichen Prifung bei Teilnahme am Lehrgang inklusive.

PSV 1 oder PSV 2 kosten 355 € inkl. MwSt.
Die Prifungsgebihr ist bei der schriftlichen Prifung bei Teilnahme am Lehrgang inklusive.

Prifungsgebuihr ohne Seminarteilnahme:
50 € je Person fur die schriftliche Prifung und 50 € fUr die praktische Prifung.

Praktische Wiederholungsprifungen kosten 50 € und missen im Voraus Uberwiesen werden.
Hierzu wird die bestandene schriftliche Prifung angefordert. Keine Rlckerstattung bei
Nichterscheinen.

Besonderheiten im Seminarort Herzogsreut:
Der Standort ist ca. 6 km Luftlinie von der tschechischen Grenze entfernt.
Herzogsreut (Deutschland) liegt auf ca. 850 Hohenmetern. https://de.wikipedia.org/wiki/Herzogsreut

. Die Exkursionsorte in Tschechien sind in 30-40 Minuten Fahrzeit erreichbar.

J In unmittelbare Nahe (1-3 km) von Herzogsreut stehen uns ebenfalls viele Pilzplatze zu
Verfligung.

J Die aktuelle Pilzexkursion hangt immer mit den Pilzwachstum in Tschechien und Herzogsreut

ab. Dadurch stellen wir eine grofSe Artenvielfalt sicher.
o Die Walder in unmittelbarer Nahe sind sehr artenreich: Larchen, Kiefern,
Weilltannen, Birken, Buchen und viele Fichten. Ein Eldorado an Pilzen.
J Die Zimmer wie auch die gesamte Lokalitat ist sehr sauber und gepflegt.
J Die ,Alte Post” wird von den Besitzern bayerisch traditionell gefiihrt.
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. Die bisherigen Teilnehmer und die Organisatoren waren immer begeistert von

Freundlichkeit, Sauberkeit und optimale bayerische Kiiche. Der Einkauf bei in der

heimischen Metzgerei tragt sicherlich zur guten Wurst- und Fleischqualitat bei.

J Urlaubsgemitlichkeit mit Pilzen und Pilzwanderungen.

Hoffen wir nur noch auf viel Regen vor den Seminaren und Sonnenschein im Seminar.

Bitte in den Seminarrdumen und im Gastrobereich keine selbst mitgebrachten Getranke und Speisen
verzehren. Die Wirte miissen auch leben.

Die Seminargebuihren sind in einem Betrag bis 01.07.2026 im Voraus zu

entrichten.

Pilzseminare Herzogsreut werden veranstaltet von der

Organisationsleitung EDV Bachmeier:
Firma EDV Bachmeier, Steuer-Nr.: 153/202/02318, edvbachmeier@t-online.de .
Nach § 19 Umsatzsteuergesetz (Kleinbetrieb) ist bei unseren Rechnungen keine Umsatzsteuer enthalten!

Pilzseminare EDV Bachmeier

Bankverbindung |, .. .

ieses Konto nur
Name: Gabriele Bachmeier / fiircz6,C27,CZ8
Bank: BNP PARIBAS (Consors) \ und LEO 1, LEO 2
IBAN: DE61701204008474282004 N\ Wochenend:
BIC-/SWIFT-Code: DABBDEMMXXX ' -
Bemerkung: Pilzseminar CZ 6, CZ7 und CZ 8, LEO 1 und LEO 2.

Pilzseminare Herzogsreut werden von der

Organisationsleitung Firma Jessica Logistik organisiert:
Firma Jessica Logistik Pilzseminare, Steuer-Nr.: 153/288/22412, jessica@wbwb.de .
Nach § 19 Umsatzsteuergesetz (Kleinbetrieb) ist bei unseren Rechnungen keine Umsatzsteuer enthalten!

Pilzseminare Jessica Logistik cz1,cz2,¢z3,cz9 =215 €;

Bankverbindung: Fiir Expertenkurs BMG 1+ 2 =

330 € Dieses Konto nur fiir

— €z1,€22,C23,CZ29

Name: Jessica Wilhelm und BMG 1 + 2.
Bank: BNP PARIBAS (Consors)
IBAN: DE 3876 0300 8001 1345 4110
BIC-/SWIFT-Code: CSDBDE71XXX
Bemerkung: PilzseminarCZ 1,CZ 2,CZ 3, CZ 9, BMG 1+2.

Wochenende-Pilzseminare Herzogsreut CZ 4 (M+M) und CZ 5
(M+M) werden veranstaltet von der Organisationsleitung Fa.

Markus Schmid.

Firma Markus Schmid, Steuer-Nr.: 108/268/80622, pilze.schmid@t-online.de .
Nach § 19 Umsatzsteuergesetz (Kleinbetrieb) ist bei unseren Rechnungen keine Umsatzsteuer enthalten!

Bankverbindung | Pilze Schmid: 215 €
Name: Markus Schmid
Bank: Finom Payments
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IBAN: DE30 1001 8000 0963 2443 32
BIC-/SWIFT-Code: FNOMDEB2
Bemerkung: Pilzseminar CZ 4, CZ 5, Hahnchen-Seminar

Wolfgang Bachmeier (Pilzbuchshop, App, Pilze123, www.123pilze.de)
Steuernummer: 113/202/03467.
USt-IdNr. DE305936750.

Wolfgang Bachmeier

Bankverbindung Fiir Expertenkurs PSV1/PSV 2
=355 €incl. 19 % MwSt.

Name: Wolfgang Bachmeier

Bank: BNP Paribas

IBAN: DE62701204008447131007
BIC-/SWIFT-Code: DABBDEMMXXX

Bemerkung: Pilzseminar PSV 1 oder PSV 2

Wir bitten, Stornierungen so frith wie maéglich uns

mitzuteilen, um leere Zimmer zu vermeiden!
Rechnung und Teilnehmerbescheinigung bekommt ihr im Seminar.

Mit der Zahlung der Seminargebiihren werden alle im Programm enthaltenen
Stornobedingungen, Rechtsbelehrungen, Datenschutzerlauterungen und
Unfallgefahrenaufklarungen akzeptiert.

Seminarabsage (Stornierungen):

Stornierung bis 01.07.2026 - gesamte Seminargebuhr wird ohne Abzug zuriickerstattet.
Stornierungen nach dem 01.07.2026 bis 14 Tage vor Seminarbeginn - Zurlckerstattung
50 % der Seminargebuhren. 13 Tage bis Seminarbeginn - keine Ruckerstattung der
Seminargebihren!

Wichtig! Storno von Ubernachtungen in den Unterkiinften — obwohl diese erst im Seminar
bezahlt werden missten — werden nach dem gleichen Prinzip bei Stornierung in Rechnung
gestellt. Hier werden die Kosten fur Verpflegung abgezogen. Wir empfehlen eine
Reiserucktrittsversicherung!

Wichtig! Bitte rechtzeitig die Seminargebiihren iiberweisen!

Reservierungen ohne Zahlungseingang bis 01.06.2026 oder binnen 3 Wochen vor dem
Seminar werden automatisch geléscht und fur die Nachrickenden der Warteliste oder der
Allgemeinheit freigegeben. Eine Teilnahme ist dann leider nicht mehr moglich!

Eine Woche bevor der Ausschluss erfolgt, wird einmalig per E-Mail darauf hingewiesen.

Die Seminare werden durch Pilzexperten der Region Bayerischer Wald durchgefiihrt.
Unter ihnen sind gepriifte Pilzsachverstiandige der DGfM* und/oder Pilzberater mit
langjahriger Erfahrung.

Ausfall von Veranstaltungen
Im Krankheitsfall des Leiters oder Organisators, z. B. bei Corona-Erkrankungen, kann der Leiter
die Veranstaltung absagen. Bereits geleistete Zahlungen werden selbstverstandlich in vollem
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Umfang erstattet. Es bestehen keine weiteren Anspriiche gegen den Leiter, auch nicht auf die
Durchfiihrung eines Seminars durch einen bestimmten Dozenten.

Sollte eine Gastronomie aus irgendwelchen Griinden ausfallen, werden wir immer versuchen,
Ersatzlokalitdten zu finden. In diesem Fall ist eine kostenlose Stornierung maoglich.

Anmeldung per E-Mail mit folgenden Angaben:

Seminarnummer CZ1, CZ2... BMG ... usw.

Namen, Vornamen - aller Teilnehmer

Postadresse.

Teilnahmezeitraum, Veganer, Vegetarier, Zimmerwunsch, Anreisewunsch z. B. 1 Tag
vorher oder 1 Tag nachher, ...sonstige Wunsche.

e Wenn maoglich auch Telefonnummer - am besten des Handys, welches zum Seminar
mitgenommen werden. Solltest du dich im Seminar verirren — haben wir deine Nummer!

Diese Angaben per E-Mail an: info@123pilze.de senden!

Bestatigung erfolgt unmittelbar oder innerhalb 3-4 Tagen nach E-Mail-Eingang.

Sollte innerhalb von 5 Tagen keine Bestatigung erfolgen, ist eventuell der Spam-Filter schuld,
der die E-Mail abgeblockt hat. Bitte versuche eine weitere Anmeldung unter der E-Mail-

Adresse edvbachmeier@t-online.de.
Sollte auch dort keine Riickmeldung erfolgen — bitte telefonisch nachfragen unter Mobil: +49 160 11 00 952.

Nach Zahlungseingang erfolgt ein zweites Bestatigungs-E-Mail.

Die personliche Einladung, der Seminarablauf sowie die
Anfahrtsbeschreibung und eventuelle letzte Informationen werden
per E-Mail kurz vor dem Seminar zugesandt.

Die Exkursionsziele werden erst am Seminartag bekannt gegeben.
Diese sind meist nur wenige Kilometer vom Seminarort entfernt und
richten sich nach den Witterungsverhaltnissen.

ALLGEMEINES!

Seminarsprache ,,DEUTSCH* - es werden keine wissenschaftlichen Namen verwendet!
Umgangssprache zu den Teilnehmern, Organisatoren und Pilzexperten: ,,DU*

Jeder Seminarteilnehmer hat die Méglichkeit, alle gefundenen Speisepilze im Seminarlokal zu
trocknen oder am letzten Tag frisch mitzunehmen. Auch eine persénliche Zubereitung ist moglich.
Wichtiger Gesundheitshinweis!

Eingefrorene Pilze nicht vor der Verwendung auftauen, sondern gefroren in den Topf geben.
Getrocknete Pilze niemals roh verzehren — Gefahr von Magen-Darmstérungen!

Frisch mitgenommene Pilze missen zu Hause auf Geniel3barkeit Uberpruft werden. Angefaulte, ubel
riechende, matschige oder verschimmelte Pilze durfen keinesfalls gegessen werden.

Entsorgt diese bitte in einen euch naheliegenden Wald, um die noch enthaltenden Sporen zu
verteilen.

Getrocknete Pilze bitte nach einer Woche auf Briichigkeit Gberprifen.

Sie missen wie Kartoffelchips brechen, biegsame gehéren fur 1 Stunde nochmals in den Trockner
oder in den Backofen bei etwa 40-50 °C.
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Einige Reiskorner oder etwas Salz binden die Restfeuchtigkeit in den Glasemn.
Werden angeschimmelte Pilze im Trockenglas, Beutel oder Tute entdeckt, muss leider der gesamte
Inhalt entsorgt werden.

Esst niemals getrocknete Pilze ungekocht; sie sind immer noch roh und unvertraqlich!

Bei allen Seminaren stehen uns einige Trockenapparate zur Verfiigung.

Das Seminar soll kein Beute- oder Steinpilzseminar sein. Zufallig gesammelte
essbare Arten konnen naturlich fur den Privatgebrauch verwendet werden. Der
Sinn und Zweck des Kurses sind die Kenntnisse, um ... 3, 5 oder 10 oder mehr
neue Pilzarten zu erweitern, die nach dem Seminar zu 100 % sicher

wiedererkannt werden konnen.

In diesem Sinne — es ist nur wichtig, viele neue Informationen Utber Pilze, Behandlung und
Zubereitung zu erlernen.

Etwas sportlicher Urlaubscharakter bei Wanderungen im Wald und der Natur soll natlrlich bleiben.
Zur Massenpilzsammlung, um Wintervorrate zu schaffen, dienen diese Seminare nicht!

Bei uns gilt der Spruch: Weniger ist oft mehr und Wissen schafft abwechslungsreichere
Fundergebnisse in der Heimat.

Wichtig! Wir beschranken grundsatzlich die Fundmengen. Eine Duldung von etwa 1 frischen,
essbaren und ungeschuitzten Pilzarten pro Tag wird von uns toleriert, diese mitzunehmen, da unter
Anleitung auch das Putzen und Weiterbehandeln der Pilzarten gelehrt wird. Bitte versucht deshalb
nur Pilze in gutem Zustand zu sammelin.

Der:die tagliche Schwammerlkonig:in!

Jeden Tag wird ein Seminarteilnehmer: in zum Schwammerlkénig:in gekurt.

Ausschlaggebende Faktoren sind niemals die Fundmengen, sondern au3ergewdhnliche Funde,
Raritaten oder besondere Wuchsformen usw. ...

Jeder Schwammerlkdnig:in kann sich ein Erinnerungsgeschenk aus der Siegerkiste aussuchen. Die
Entscheidung, wer Schwammerlkdnig:in wird, trifft das Seminarteam. Neutrale Vorschlage aus den
Reihen der Teilnehmer werden bevorzugt berticksichtigt.

Zusatzlich gibt es am 2. Seminartag auch noch eine Giftkdnigin oder einen Giftkonig.

Diese Person hat die giftigsten Pilzarten gefunden. Hierzu gibt es einen besonderen Giftpreis.
Hinweis! In den Seminaren M & M: CZ 4 und CZ 5 entféllt die Konigskiir.

Alternativ wird eine tégliche kleine Pilzausstellung angeboten.

Ehrenpreis: Der:die Seminarschwammerlkonig:in!

In jedem Seminar wird ein(e) Seminarschwammerlkénig(in) gewahlt. Als Trophae bekommt er/sie ein
Geschenk: ,Schwammerlkdnigin: Schwammerlkénig 2026

Die Wahl erfolgt geheim, weshalb hier der/die netteste und sympathischste Seminar-Teilnehmer/in
zum ,Schwammerlkonig:in“ gewahlt wird.

Hinweis! In den Seminaren M & M: CZ 4 und CZ 5 entfillt diese Wahl.

Alternativ wird eine tégliche kleine Pilzausstellung angeboten.

Zu den Ausfliigen, Pilzexkursionen und Pilzwanderungen werden wir
Fahrgemeinschaften bilden. Es ist nicht n6tig, mit dem eigenen Pkw anzureisen. Meist
werden wir in kleinen Gruppen verschiedene Waldgebiete anfahren, um moglichst
wenig die Waldgebiete zu belasten. Es ware schon, wenn jeder Mitfahrer im Auto einen
Obolus von ca. 10 Cent je gefahrene Kilometer dem Fahrer (fur Sprit, Reinigung,
Abnutzung) gibt. Selbstverstandlich soll dies eine freiwillige Sache sein und kein
genereller Zwang.

Oft fahren Freundesgruppen und Familien ohnehin in einem Fahrzeug oder wechseln
sich bei der Fahrzeugbenutzung ab.

Da es in den vergangenen Jahren mehrfach zu Verirrungen im Wald gekommen ist,
empfehlen wir allen Teilnehmern, ein Handy mitzufiihren. Der Empfang ist in der Regel
uberall gut und das ,,Aufsammeln verirrter” Teilnehmer/innen wird fur uns erleichtert.
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Sicherheitshinweis!

Nur von Pilzexperten freigegebene Pilze durfen fiir Speisezwecke verarbeitet
werden. Meist wird hierzu eine Doppelkontrolle von zwei Pilzberatern
durchgefiihrt. Am Boden liegende Pilze oder nicht vorgelegte Pilze diirfen
keinesfalls Verwendung finden = Lebensgefahr!

Abschluss sonstiges:

Natdrlich erhalt jeder eine Teilnahmebescheinigung und eine Rechnung am Ende des Seminars.
Diese kann jederzeit nachtraglich auch per Mail angefordert werden.

In der Regel akzeptieren viele Finanzamter diese Seminare als Bildungskurse.

Steuerberater oder Finanzamt diesbeztglich fragen.

Seminarabsage wegen fehlender Pilze oder zu wenig Teilnehmer:

Sollte ein Sommer so trocken sein, dass weniger als 50 Pilzarten zu erwarten sind, kann es sein,
dass Seminare von unserer Seite abgesagt werden. Diese Ausnahme fand bisher erst einmal in
den vergangenen 20 Jahren statt (B3 im Jahre 2015). Selbstverstandlich werden bei Absage
unsererseits alle Seminargebuhren zurlickerstattet.

Anfahrtsmoglichkeit mit 6ffentlichem Verkehrsmittel:

Es ist selbstverstandlich mdglich, per Bahn anzureisen. Zugbahnhof ware Passau Hbf.

Weiter ging es mit dem Bus zum Zielort Herzogsreut.

Eine Anfrage der Mithahme oder Abholung vom Bahnhof Passau mit einem kleinen Unkostenbeitrag
wird gerne vermittelt. Oft kommen andere Teilnehmer von dieser Richtung.

Post: Wolfgang Bachmeier
Zur Schutzbrucke 53
94124 Buchlberg
Telefon: Handy +49 160 - 11 00 952
Sonstiges:

Es wird kein Teilnehmer tberfordert, auch wenn der Terminplan so aussieht. Weder eine
Gehbehinderung wird ein Problem sein, noch sonstige gesundheitliche Beeintrachtigungen. Wir
werden fiir jeden eine individuelle Betreuung gewahrleisten. Kinder sind auch kein Problem, aber wir
empfehlen ein Alter ab 10 Jahren. Eine KinderermaRigung gibt es nicht, weil wir alle gleichwertig
betreuen. Der Urlaubscharakter soll immer im Vordergrund stehen. Stress soll fernbleiben. Das
gesamte Seminar wird sehr ungezwungen sein, ein Unterrichten in einem Unterrichtsraum, wo ein
Pilzexperte am Podium steht und jeden langweilt, wird es nicht geben ... auller beim BMG oder PSV-
Expertenseminar. &), hier ist zusatzlich Gattungslehre am Monitor betrachtet mit Mitschreiben
wichtig. Jedoch schadet Mitschreiben auch bei den Anfangerkursen keinesfalls — muss aber nicht sein.
Wir werden gemeinsam am Tisch sitzen, im Wald Pilze suchen, erlautern, nachblattern, bestimmen
und besprechen. In unseren Seminaren ist das ,,Du” obligatorisch.

Vorkenntnisse sind nicht erforderlich! Die Seminare sind fiir jeden geeignet!
Diese Seminare sollen nicht nur zum Erlernen von Pilzarten gut sein, sondern auch Erholung, SpaR
und kulinarischen Genuss bringen.

Bitte habe Verstandnis, dass Veranderungen im Programmablauf nicht nur moglich sind, sondern
sogar wahrscheinlich.
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Datenschutz: Die uns mitgeteilten Daten werden gespeichert und nur fur interne Zwecke verwendet, z. B. Information tGber
neue Pilzseminare, Pilz-App oder Pilz-Blcher. Eine eingeschrankte Weitergabe erfolgt nur innerhalb der Seminarlokalitaten
oder im gegenseitigen Einverstandnis im Pilzseminar.

Rechtshinweis!

Wichtig!

Pilze sollen moglichst mit der Stielbasis (Knolle) mitgenommen werden. Diese werden
nach der Pilzexkursion auf den Tisch gelegt und, soweit moglich, nach Arten sortiert!
Jegliches Putzen und Verwerten auch bekannter Pilzarten ist generell untersagt,
solange nicht (nach dem Vieraugenprinzip) ein Pilzsachverstandiger und ein weiterer
Pilzexperte die Pilze fiir Speisezwecke freigegeben haben.

Bereits geputzte Pilze werden ohne Freigabe sofort entsorgt!
Aufnahme: Schmutz, Nadeln und Erdreich diirffen so weit entfernt werden, dass die
Merkmale der einzelnen Pilzarten sichtbar sind. Dies kann bereits im Wald geschehen!

SicherheitsverstoB: Einen Giftpilz oder nicht freigegebene Speisepilze auf andere
Tische zu legen, ohne Absprache mit unseren Pilzexperten, gilt als absoluter
RegelverstoR (lebensgefahrlich) und wird mit sofortigem Ausschluss aus dem Seminar
geahndet. Eine Ruickerstattung von Seminargebihren ist bei so einem Vorfall
ausgeschlossen.

Bitte keine kleinen Pilze sammeln. Wir hatten schon Falle, da wurden unreife Raukopfe
(TODLICH GIFTIG) unter Pfifferlingen gefunden.

Schon wegen der fehlenden Sporenreife sind nicht sporenreife Pilze zum Sammeln
nicht geeignet.

Wer Taublinge oder diverse andere Pilzarten nicht kennt, sollte grundsatzlich keine
Pilzarten auf Geschmack kosten, da diese zu Gesundheitsschaden fiihren konnen!

Wir Gbernehmen keinerlei Haftung bei selbst verschuldeten Unfallen jeder Art oder bei
Unvertraglichkeitsreaktionen durch Pilzgenuss, z. B. der Mithahme von Hallimasch! Natlrlich werden
wir auf unvertragliche Pilze hinweisen und diese nur auf besonderen Wunsch und mit Aufklarung
freigeben. Fir die richtige Pilzbestimmung obliegt die Verantwortung dem Pilzsachverstandigen.

D. h., im Zweifelsfall werden vielleicht gute essbare Pilze nicht verwertet.

Diese Vorsicht empfehlen wir auch grundsatzlich allen Pilzsammlern.

Einzeldetails: Giftige, ungenielRbare, unbestimmbare oder verdorbene Pilze werden ausgesondert.
Eventuell werden Einzeldetails per Digitalkamera festgehalten und gespeichert. Alle Pilze werden
namentlich erldutert. Es wird darauf hingewiesen, dass nur die vorgelegten Pilze auch
freigegeben werden kénnen. Niemals Pilze, die dhnlich aussehen, aber nicht vorgelegt werden,
verwenden, weil dies zu schwerwiegenden Fehlbestimmungen fihren kann. Eine Pilzbestimmung ist
nicht per Telefon oder per Foto méglich. Pilze kdnnen wie alle Lebensmittel Allergien ausldsen.
Hattest du schon einmal durch eine Pilzmahlzeit Unvertraglichkeitsreaktionen — solltest du lieber auf
Pilze verzichten? Pilze sind leicht verderbliche Lebensmittel. Eine sofortige Verwendung ist
angeraten. Lange Lagerzeiten kdnnen eine Eiweizersetzung verursachen, welche zu einer
Lebensmittelvergiftung fihren kann. Wurmlécher sollten ausgeschnitten werden. Nicht, weil die
Maden/Insekten giftig sind, sondern weil sie durch mitfihrende Bakterien den Pilz leichter verderben
lassen. Die meisten Pilze sind roh giftig und kénnen zu Magen-Darm-Beschwerden fuhren. Auch
getrocknete Pilze diirfen nicht roh verzehrt werden! Bitte ausreichend garen — mindestens 5 bis
10 Minuten sind angeraten. Bei einigen Pilzen, z. B. beim Hallimasch, ist ein Abkochen von 20
Minuten empfohlen, da sie sonst zu Beschwerden fiihren kénnten. Sollten solche Arten vorhanden
sein, werden wir besonders darauf hinweisen.

Pilze dirfen nach dem Einfrieren ,,nicht“ aufgetaut werden, sondern sie gehéren noch
gefroren in den Kochtopf!
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Sonstige Gefahren:

Nach § 13 Abs. 2 des Bayerischen Waldgesetzes missen wir jede Unfallhaftung bei den Pilzwanderungen
ausschlieRen! Das Betreten des Waldes ist immer auf eigene Gefahr und kann durch keine
Haftpflichtversicherung abgedeckt werden. Die Unfallabsicherung im Seminarhotel ist
Gastronomieangelegenheit. Ebenso schliefsen wir fir die private Anfahrt jede Haftung aus. Wir empfehlen eine
private Unfallversicherung. Waldwanderungen bergen immer einige Gefahren. Leicht kann durch ein Erdloch
oder Wurzel der aufrechte Gang verloren gehen und man landet im Morast, oder man verlauft sich im Wald.
Beides sollte jeder versuchen zu vermeiden. Ansonsten besteht nur geringe Gefahr — Raubtiere sind selten und
Wildschweine sind schneller weg, als man sie sieht. Zur Beruhigung: Die Walder sind meist so klein, dass die
nachste Teerstralle — nach einer Stunde Walddurchquerung — gefunden werden kann. Der Handyempfang ist
meist Uberall gut, und sollte sich wirklich jemand verlaufen, es gentigt anzurufen, und wir umfahren den Wald —
l&nger als 30 Minuten dauert dies sicherlich nicht.

Fundmengen:

Wir bitten um Verstandnis, dass wir bei extremem Pilzwachstum nach Bayerischem Naturschutzgesetz
(BayNatSchG) und dem Waldgesetz fir Bayern (BayWaldG) sowie nach der Bundesartenschutzverordnung
(BArtSchVO) geschitzte Pilze wie Steinpilze, Pfifferlinge usw. pro Person die Pilzmengen begrenzen werden.

Wegen Sturm- und Borkenkaferschaden bitten wir Folgendes zu
beachten: Gefahrenhinweis fiir Pilzseminare!

Durch Sturmschaden kénnen die Pilzsammelregionen beschadigt worden sein, weshalb Folgendes
zu beachten ist:

o Betretet nie den Gefahrenbereich, wenn dort Forstarbeiten stattfinden. Immer
Mindestabstand 400 Meter einhalten!

o Kilettert nie auf umgefallene Baumteile oder unterquert querstehende, geschadigte
Baume. Diese kdnnen immer noch unter Spannung stehen und plétzlich ungeahnt abbrechen,
wodurch durch Splitter oder Aste schwere Verletzungen maglich sind.

¢ Bei plotzlich auftretendem Wind oder Gewitter jeglichen Wald verlassen und zu den
Autos zuriickkehren. Es kdénnten geschadigte Baume oder Aste jemanden verletzen/tdten.

o Gesperrte Gebiete nie betreten. Anweisungen von Forstarbeitern immer befolgen.
o Waldgebiete mit viel umgefallenen Baumen immer grofRraumig meiden.

¢ Das Betreten von Wald- und Wiesengebieten geschieht immer auf eigene Gefahr.
Unfallhaftung ist hier nicht moglich, wir Gibernehmen keinerlei Unfallhaftung zu Fahrten
oder Begehungen zu den empfohlenen Waldgebieten.

Deshalb seid immer vorsichtig und umsichtig, wenn ihr Wilder und Wiesen betretet.
Bedenkt auch, dass Wurzeln oder Aste leicht zu Sturz und Verletzungen fiithren kénnen.

Wir weisen ausdriicklich darauf hin, dass wir Waldgebiete nur empfehlen und im Wald keine
direkten Pilzerklarungen durchfiihren. Jede Person kann sich selbst einen Wald zum
Pilzsammeln suchen. Wir sind nur zustandig fiir die qualifizierte Pilzberatung in den
Seminarraumen der dort vorgelegten Pilzarten.

Mit pilzlichen GriiRen und der Hoffnung auf gutes Pilzwetter und viel SpaR!

Logistik-Geschéftsfiihrerin Fa. EDV Bachmeier fiir die Pilzseminare: Gabriele Bachmeier.
Logistik-Geschéftsfiihrerin Fa. Jessica Logistik fiir die Pilzseminare und die BMG-Experten-
Pilzseminare: Jessica Wilhelm. Prokura-Beauftragter dieser Firmen: Wolfgang Bachmeier.
Logistik-Geschéftsfiihrer Fa. Markus Schmid fiir die Wochenend-Pilzseminare CZ4+5.

Pilzseminar PSV 1 + 2: Firma Pilzbuchshop + App Pilze123: Wolfgang Bachmeier.

Fiir die Seminare sind folgende Dozenten geordert:

Pilzsachverstandiger (PSV — DGfM, Pilzberater BMG, Ausbilder BMG): Wolfgang Bachmeier.

Anwesend in den Seminaren CZ1, CZ2, CZ3, CZ6, CZ7, CZ8, CZ9, BMG 1+2, PSV 1+2.
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Pilzsachverstandiger (PSV — DGfM, Pilzberater BMG) Herbert Grundmiiller.

Anwesend in den Seminaren CZ1, CZ2, CZ3, CZ6, CZ7, CZ8, BMG 1+2, PSV 1+2, LEO 1 und LEO 2*.
Pilzsachverstandiger (PSV — DGfM, Pilzberater und Ausbilder BMG) Matthias Stirner.

Anwesend in den Seminaren CZ4, CZ5, BMG 2 + PSV 2, LEO1 und LEO2*.

Pilzsachverstandiger (PSV — DGfM, Pilzberater BMG) Markus Schmid.

Anwesend in den Seminaren CZ4, CZ5, Hiahnchen 1.

Pilzberater BMG* Karl-Heinz Achatz. Anwesend in den Seminaren CZ8.

... und in Vertretung weitere Pilzsachverstandige bzw. Pilzexperten der Region.
Die Arbeit einiger Pilzexperten erfolgt ehrenamtlich.
Meist nur mit gesetzlicher Reisekostenentschadigung oder Aufwandsentschadigung.

Weitere Informationen auch im Internet unter http://www.123pilze.de/pilzseminar/
Zu empfehlen sind auch die Informationen Uber Pilze unter der Internetadresse www.123pilze.de , die
Pilzsuchmaschine www.pilzsuchmaschine.de und unser www.pilzbuchshop.de .

Mit der Bezahlung der Rechnung/Vorauszahlung werden die AGB, Widerrufs- und Stornobedingungen laut
diesem Programm akzeptiert. Datenschutz: AuBerdem stimme ich zu, solange ich nicht selbst Widerspruch
dagegen einlege, dass das Bild meiner Person in der internen Seminarchronik verwendet werden darf. Eine
Entfernung eines solchen Bildes ist per Mail zu jedem Zeitpunkt moglich. Eine Datenweitergabe und
Speicherung meiner Adress- und Telefondaten innerhalb der Veranstalter, Gastronomie und der Dozenten ist
mir bekannt und wird mit der Bezahlung der Seminargebiihr anerkannt. Mir ist auch bekannt, dass eine
Teilnahme ohne diese Zustimmung nicht méglich ist.

Impressum
Wolfgang Bachmeier, Zur Schutzbriicke 53, 94124 Biichlberg. Mobil: +49 160 11 00 952.

Anfragen immer tiber info@123pilze.de

Stand: 08.06.2026

* LEO 1, LEO 2 und Hahnchen 1 (Hutthurm) Seminare sind in einem weiteren Programm verfligbar.

Diese Seminare finden in Leoprechting (Hutthurm, bei Biichlberg) und Hutthurm ohne direkte Ubernachtungsméglichkeit statt.
DGfM = Deutsche Gesellschaft fiir Mykologie e. V.

BMG = Bayerische Mykologische Gesellschaft e. V.

PSV DGfM = Pilzsachverstandiger der DGfM e. V.

Pilzberater BMG = Pilzberater der Bayerischen Gesellschaft fur Mykologie e. V.

* %X % %
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